Banane plantain, aguachile de crevettes, fromage fumé

ou
Céleri-rave, ananas, endives
ou

Dorade, patate douce, passion

Pl

Filet de beeuf, poireau, haddock
ou
Tofu grille, asperges, cafeé
ou

Dorade, miso blanc, citron

Tsia W Troin Goalanes

Chevre frais, brebis aux fleurs, Comte 18 mois

Desreila

Chocolat, chocolat, chocolat
ou
Les agrumes, huile d’olive, fleur de sel
ou

Ananas, coco, piment d’Espelette

La cheffe travaille avec des producteurs du terroir.
Toutes nos viandes sont d'origine francaise et nos poissons selon l'arrivage du jour.

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergenes. Vous pouvez vous informer aupres du responsable de salle.

Taxes et services compris.



	Menu
	65€
	Entrées
	Banane plantain, aguachile de crevettes, fromage fumé ou Céleri-rave, ananas, endives ou Dorade, patate douce, passion

	Plats
	Filet de bœuf, poireau, haddock  ou Tofu grillé, asperges, café  ou Dorade, miso blanc, citron

	Trois fromages, trois textures
	Chèvre frais, brebis aux fleurs, Comté 18 mois

	Desserts
	Chocolat, chocolat, chocolat  ou Les agrumes, huile d’olive, fleur de sel  ou Ananas, coco, piment d’Espelette
	La cheffe travaille avec des producteurs du terroir. Toutes nos viandes sont d'origine française et nos poissons selon l'arrivage du jour.
	Taxes et services compris.




