
La cheffe travaille avec des producteurs du terroir.
Toutes nos viandes sont d'origine française et nos poissons selon l'arrivage du jour. 

Entrées
Ceviche de poisson blanc,  patate douce,  maïs soufflé  120g - 18€ / 180g  23€

Taco de bœuf effi loché,  guasacaca, pickles d’oignon rouge  16€

 Chou-fleur,  chimichurri 16€

Poisson selon arrivage,  céleri-rave,  moutarde,  chèvre frais  29€

Magret de canard, mole,  patate douce   28€

Faux-filet  de bœuf à la plancha, sauce tamarin, panais   30€

Légumes des jardins du ChâteauFer  22€

Sélection des 4 fromages affinés avec confiture faite maison  12€  

L’audacieux chocolat

Comme un cheesecake ananas 

Deux boules de glace 

Plats

Fromages 

Desserts

Taxes et services compris. 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès du responsable de salle.

12€

Planches
Charcuterie et  fromages pour 2 personnes 35€

Charcuterie et  fromages pour 1 personne 17,50€
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