
La cheffe travaille avec des producteurs du terroir.
Toutes nos viandes sont d'origine française et nos poissons selon l'arrivage du jour. 

Poisson selon l 'arrivage,  sauce pico e ’  gallo au fruit de la passion 29€

Filet de bœuf,  sauce guasacaca 35€

Parrilla de bœuf,  brioche dorée,  avocat citronné et pickles d’oignons rouges 25€ 

*Tous nos plats sont accompagnés de légumes de saison de ChâteauFer 

Entrées
Ceviche de poisson blanc,  patate douce,  maïs soufflé  120g - 19€ / 180g  24€

Aubergine rôtie,  boudin noir,  ail  noir et  pomme verte  16€

Patate douce rôtie,  cervelle de canut,  condiment acidulé  14€

Sélection des fromages affinés,  confiture faite maison  12€  

L’Audacieux Chocolat

Piña Colada 0,0

Deux boules de glace 7€

Plats

Fromages 

Desserts

Taxes et services compris. 

Nos préparations culinaires peuvent contenir des produits allergènes. Vous pouvez vous informer auprès du responsable de salle.

12€
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